
RelaxResort Kothmühle
Kothmühle 1
3364 Neuhofen an der Ybbs

Maria Schuett (HR-Managerin)
Tel.: +43 7475 52112-777
maria.schuett@kothmuehle.at

 relaxresort
 @relaxresortkothmuehle

Aktuelle 
Jobangebote

Das RelaxResort Kothmühle und das Schloss an der Eisenstrasse, im Herzen des  Mostviertels, 
werden von der Familie Scheiblauer liebevoll geführt. Christiane und Johannes  Scheiblauer 
 betreiben beide Hotels gemeinsam mit der Schwester Maria Schuett, Schwiegertochter 
 Elisabeth Scheiblauer und Mutter Marianne Scheiblauer in der vierten Generation.

Wage den Sprung in die Gastro - sie öffnet dir die Tür in die ganze Welt!

Wir freuen uns auf deine aussagekräftige Bewerbung!

Deine Lehre in der Kothmühle

Zubereiten von Vorspeisen und  Salaten, Saucen, Fleischaufteilung,  vegetarischer und veganer 
Küche & die Süßspeisen. Du lernst, ein Menü zusammen zu stellen und Rezepte zu kalkulieren.

Koch/Köchin   (Ausbildungsdauer: 3 Jahre)

• Faires Trinkgeldsystem für alle
• Mitarbeiterzimmer, nach Bedarf
• Täglich kostenlose Verpflegung
• Weihnachtsfeier und Sommerparty
• Mehrtägige Betriebsausflüge
• kostenlose Nächtigung/en in den 
• Symposion Partner Hotels

• kostenlose Nutzung des Fitnessraums
• kostenlose Nutzung des Tennisplatzes und 

der Kegelbahn
• Wir fördern und bezahlen Weiterbildung
• Besuch der Symposion Hotels Academy
• 10% Mitarbeiterrabatt auf Logis

Unsere Mitarbeiterbenefits:

Du lernst den Lehrberuf Koch/Köchin und Restaurantfachfrau/-mann in einer Doppellehre 
und erwirbst damit zwei Berufe.

Gastronomiefachfrau/-mann   (Ausbildungsdauer: 4 Jahre)

Durchführung aller Organisations- und Verwaltungsarbeiten in einem Hotel- oderGastgewerbe-
betrieb, angefangen vom Check-In bis zur Abrechnung.

Hotel- und GastgewerbeassistentIn   (Ausbildungsdauer: 3 Jahre)

Gäste empfangen, Bestellungen aufnehmen, Tische eindecken und dekorieren. Weinservice, 
Cocktailschulungen, Speisen servieren und abservieren. Abrechnung und Rechnungslegung.

Restaurantfachfrau/-mann   (Ausbildungsdauer: 3 Jahre)


